
Leistungen:

- Fahrt im HAPPclass-Luxusbus   oder Komfortbus

- 4x Übernachtung/Halbpension

- Kurtaxe

- Schifffahrt zu zwei Borromäischen Inseln (Isola

Bella und   Isola Pescatori)

- Eintritt Isola Bella

- Ausflug Herbstlicher Lago    Maggiore mit

Kastanienfest

- Centovalli-Zugfahrt von Domodossola nach

Zornasco

- Kastanienfest in Zornasco    mit herbstlichem

Abendessen,   4-Gang-Menü, Kastanienrösten,

Getränken (1/4 l Wein und   1/2 l Wasser) und

Live-Musik

- Ausflug Ortasee

- Reiseleitung

Preis:

11.10.2024 - 15.10.2024 - Hotel Il Chiostro

Doppelzimmer - Übernachtung mit

Halbpension

599 €

Einzelzimmer - Übernachtung mit

Halbpension

679 €

Kastanienfest am Lago Maggiore - 5 Tage

Goldener Herbst in Norditalien

Der Lago Maggiore - zu Italien und zur Schweiz gehörend - besticht besonders im

Goldenen Herbst mit Kontrasten, die sich vor allen Dingen in der Natur

widerspiegeln. Hier können Sie sich gleichzeitig am Anblick von schneebedeckten

Gipfeln und typisch südländisch anmutenden Ufergebieten mit Palmen, Magnolien,

Kamelien, Azaleen und Oleandern erfreuen.

1.Tag: Anreise

Heute erfolgt die Anreise durch die Schweiz an den

bezaubernden Lago Maggiore.

2.Tag: Borromäische Inseln

Insgesamt befinden sich fünf Inseln im malerischen

Borromäischen Golf. Zwei davon besichtigen Sie auf

diesem Ausflug. Auf der Isola Bella ließ Vitaliano VI.

Borromeo im 17. Jh. einen Sommerpalast errichten. Die

dazugehörige Gartenanlage umfasst zehn Terrassen,

die wie eine Pyramide angelegt sind. Weiterhin zählen

sechs prachtvoll mit Steinen und Korallen geschmückte

Grotten zum Ensemble. Eine wahre Augenweide! Auf

der Isola dei Pescatori (Fischerinsel) befindet sich ein

bis heute bewohntes Fischerdorf. Die Ursprünglichkeit

der Insel, eine Vielzahl an bezaubernden Gässchen und

die typisch weißen Häuser versprühen einen

besonderen Charme.

3.Tag: Kastanienfest

Der heutige Tag ist ganz der Kastanie gewidmet und

beginnt mit der Fahrt in einen Kastanienwald. Hier

erfahren Sie Wissenswertes über das „Brot der Armen“,

wie man die Kastanie in dieser Region auch nennt. Die

Esskastanie wurde früher zu Mehl verarbeitet, aus dem

dann Brote gebacken wurden. Dies bewahrte die

ärmere Bevölkerung in früheren Zeiten vor

Hungersnöten im Winter. Nehmen Sie sich ein paar

Kastanien als Andenken mit, bevor es weitergeht. Vom

Städtchen Domodossola im Ossola-Tal aus

unternehmen Sie eine Fahrt mit dem nostalgischen

Centovalli Zug durch malerische Berglandschaften. Sie

durchqueren die romantischen Täler von Val Vigezzo

und Centovalli, bevor Sie Zornasco erreichen. Hier

nehmen Sie an einem Kastanienfest teil und lassen den

Tag mit gerösteten Kastanien, einem leckerem

Abendessen mit Getränken und Musik ausklingen.



4.Tag: Ortasee

Lernen Sie die italienische Küche und vor allem ihre

köstlichen Zutaten kennen! Sie haben heute die

Möglichkeit, einen für die Region typischen Markt zu

besuchen. Schlendern Sie zwischen den Ständen umher

und nehmen Sie ein Stück italienischer Kulinarik mit

nach Hause. Neben Lebensmitteln werden auch

Lederwaren, Kleidung und Keramik angeboten

Anschließend fahren Sie weiter zum Ortasee. Der

Alpensee mit seinen bewaldeten Ufern und der Insel

San Guilio in der Mitte wird Sie verzaubern. Mit nur

etwa 18 m² ist er der Kleinste der oberitalienischen

Seen, steht den anderen mit seiner Schönheit aber in

nichts nach. Die gleichnamige Stadt Orta hat sich die

altertümliche Struktur mit einem eindrucksvollen

Gewirr von engen, mit Kopfsteinen gepflasterten

Gassen bewahrt und gehört zu den schönsten Orten des

Landes. Ihnen bleibt genügend Zeit, sich in der Stadt

umzusehen oder einen Cappuccino zu trinken, bevor es

wieder zurück ins Hotel geht.

5.Tag: Heimreise

Mit schönen Urlaubserlebnissen im Gepäck geht es

heute zurück nach Hause.

Hotel Il Chiostro

Sie wohnen im 3*-Hotel Il Chiostro in Verbania Intra,

nur wenige Schritte von der Seepromenade am Lago

Maggiore entfernt. Die Zimmer sind mit Bad oder

Dusche/WC, Telefon, TV und WLAN ausgestattet. Bar

und Restaurant im Haus.
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